FICHA DE PRODUCTO

Tarta crocanti 800ml/450g

Descripcion Producto:

Tarta crocanti 800ml/450g

ICFC

)

Confidencial

Packaging:
Agrupacion Packaging Calidad Dimensiones
ENVUELTA POLIPROPILENO 365 X 350
20pum
UNIDAD VENTA BANDEJA POLIESTIRENO 152 X 95 X 26
CONSUMIDOR
MINIMICRO
ESTUCHE 380g/m2 173 X93 X 93
cun | onosoresr | 255X190X
UNIDAD LOGISTICA o140/ 205
MARRON 140 C/3 FA
Logistica:
6 UVC/Caja
16 Cajas/Capa
8 Capa/Palet Altura Palet: 1790mm
128 Cajas/Palet
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FICHA DE PRODUCTO
Tarta crocanti 800mli/450g ICFG

: ES. Helado sabor a vainilla y helado de chocolate con trocitos de almendra caramelizada.

FR. Glace parfum vanille et glace au chocolat avec morceaux d "amande caramélisée.

PT. Gelado com sabor a baunilha e gelado de chocolate com pedacos de améndoa caramelizada.
IT. Gelato al gusto di vaniglia e gelato al cioccolato con pezzeti di mandorla caramellata.

: EN. Vanilla flavoured ice cream and chocolate ice cream with caramelized almond pieces.

Composicion del Producto PeGso Vol:1n|1en i’;‘:ﬁ;: Grasa %

Helado sabor a vainilla 280 518 36.7+2 | 88=%0.5

Helado de chocolate 127 226 3982 | 9.0+0.5
Trocitos de almendra caramelizada 75 60

Informacion nutricional | Por 100g
Valor energético 979kJ/233kcal
Grasas, 10g

de las cuales saturadas 5.6g
Hidratos de carbono, 32g

de los cuales azicares 29g
Proteinas 3.2g

Sal 0.13g
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FICHADEPRODUCTO  seummey  g==
Tarta crocanti 800mli/450g |CFC ‘

L|sta de Ingredientes:

: Leche desnatada en polvo reconstituida, agua, trocitos de almendra caramelizada: 15% (azucar, almendra), azlcar, grasas vegetales (coco y palma),
: lactosa y proteinas de la leche, jarabe de glucosa, cacao desgrasado en polvo: 1%, emulgente (mono y diglicéridos de acidos grasos), estabilizantes

: (goma garrofin, goma guar, carragenanos), aroma, chocolate negro (contiene lecitina de soja), colorante (E160a), trazas de huevo, gluten y otros

: frutos de cascara.

: Lait écrémé en poudre reconstitué, eau, morceaux d "amande caramélisée : 15% (sucre, amande), sucre, graisses végétales (coco et palme), lactose
: et protéines de lait, sirop de glucose, cacao maigre en poudre : 1%, émulsifiant (mono- et diglycérides d’acides gras), stabilisants (farine de graines de
: caroube, gomme guar, carraghénanes), arome, chocolat noir (contient lécithine de soja), colorant (E160a), traces d “ceufs, gluten et autres fruits a

: coque.

: Leite magro em pd reconstituido, dgua, pedagos de améndoa caramelizada: 15% (agucar, améndoa), aglcar, matérias gordas vegetais (coco e palma), ;
: lactose e proteinas do leite, xarope de glucose, cacau magro em pd: 1%, emulsionante (mono e diglicéridos de acidos gordos), estabilizadores (goma de:
: alfarroba, goma de guar, carragenina), aroma, chocolate preto (contém emulsionante (lecitina de soja), corante (E160a), vestigios de ovo, gliten e
outros frutos de casca rija.

Latte scremato in polvere ricostituito, acqua, pezzeti di mandorla caramellata: 15% (zucchero, mandorla), zucchero, grassi vegetali (cocco e palma),
: lattosio e proteine del latte, sciroppo di glucosio, cacao magro in polvere: 1%, emulsionante (mono- e digliceridi degli acidi grassi), stabilizzanti (farina
: di semi di carrube, gomma di guar, carragenina), aroma, cioccolato fondente (contiene lecitina di soia), colorante (E160a), tracce di uova, glutine ed

: altra frutta a guscio.

Reconstituted skimmed milk powder, water, caramelized almond pieces: 15% (sugar, almond), sugar, vegetable fats (coconut and palm), lactose and
: milk proteins, glucose syrup, defatted cocoa powder: 1%, emulsifier (mono- and di-glycerides of fatty acids), stabilisers (locust bean gum, guar gum,
carrageenans), flavouring, dark chocolate (contains soya lecithin), colour (E160a), traces of egg, gluten and other nuts.

P08 DATOS: ettt s R R RS R R R £ £ R£ER 4R R £ S 4R .
: Condiciones de Almacenamiento: Temperaturas inferiores a -18°C :
i Fecha de Caducidad: 24 meses
i Ndmero RSI: 28.00001/V CIF: A-63044242

: CodlflcaC|on fecha consumo preferente Mes(MM)/Ano(AAAA)
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